
MENU DÉJEUNER*

Amuse-bouches

⁠
Thon rouge mariné ,  poireau & ortie

Haut de cuisse de poularde rô ti,  
asperge blanche & civet

Premiè res fraises au naturel, yaourt & herbe

Mignardises

En deux temps - 65,00€
En trois temps - 85,00€ 

*Prix ttc par personne hors boissons
Menu donné  à  titre indicatif, pouvant varier selon 

la cueillette, la pê che et la saisonnalité



MENU DÉGUSTATION*

Amuse-bouches

Asperge verte, chanvre & gelé e de roche

Lieu jaune, artichaut poivrade & amande

Volaille, laitue & ail des ours

Patate, seiche & truffe noire

Fromage, pain de riz & mesclun

Chocolat, café  & lentille

Rhubarbe, crè me & herbe

Mignardises

En cinq temps - 145,00€
En sept temps - 165,00€ 

*Prix ttc par personne hors boissons
Menu donné  à  titre indicatif, pouvant varier selon 

la cueillette, la pê che, et la saisonnalité
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