
MENU DÉJEUNER*

Amuse-bouches

Ventrè che de thon confite, courge & 
moutarde fumé e 

Saint-Jacques poê lées, radis & soubise

Figues rô ties, huile d’olive & far

Mignardises

En  deux  temps  -  65,00€ En  trois  temps  -  85,00€

*Prix ttc par personne hors boissons
Menu donné à titre indicatif, pouvant varier selon 

la cueillette, la pêche et la saisonnalité



MENU DÉGUSTATION &  À LA CARTE*

Amuse-bouches

Saint-Jacques, radis & soubise                        54€

Coquillage, patate & olive                              58€

Homard, topinambour & panais                     72€

Poulpe, gland & champignon                         64€

Fromage, pain de riz & mesclun                      18€

Chocolat, café  & lentille                                 22€

Poire, shiso & cumin                                      22€

Mignardises

En  c inq  temps  -  155,00€ En  sept  temps  -  175,00€

*Prix ttc par personne hors boissons
Menu donné à titre indicatif, pouvant varier selon 

la cueillette, la pêche, et la saisonnalité
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